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Link do produktu: https://marketeuro.pl/wilk-do-miesa-maszynka-do-miesa-gastronomiczna-220-expert-1000w-p-43894.html

Opis produktu

Wilk do miesa Royal Catering RCFW 220EXPERT

Wilk do miesa maszynka do miesa
gastronomiczna 220 EXPERT 1000W

Cena

Dostepnos¢

Numer katalogowy
Kod producenta

Kod EAN

2 726,88 zt
Dostepny
1000083
1000083
4250928699787

Wilk do miesa marki Royal Catering to niezastapione narzedzie w kuchniach gastronomicznych. Idealny do rozdrabniania
réznorodnych surowcéw, takich jak mieso na kietbase czy pasztet. Sprawdzi sie w sklepach miesnych, supermarketach oraz
restauracjach. Dzieki solidnej konstrukcji i niezawodnosci, praca z tym urzadzeniem staje sie tatwiejsza i bardziej efektywna.

Korzysci:

¢ Wysoka wydajnos¢ - przetwarza az 220 kg miesa na godzine.
e tatwos¢ w obstudze i demontazu cze$ci majacych kontakt z zywnoscig.
¢ Ochrona przed przegrzaniem, co zwieksza bezpieczenstwo uzytkowania.

Cechy produktu:

Moc: 1100 W

Materiat: stal nierdzewna oraz aluminium anodowane

Wymiary: 23 x 50 x 40 cm
Waga: 23 kg
Napiecie: 230 V

Znamionowa predkos¢ obrotowa: 220 obr./min

Wymiary wlotu: 50 x 55 mm
Wymiary wylotu: 75 mm
Bieg wsteczny: Tak
Srednica sitek: 82 mm

W zestawie:

Wilk do miesa RCFW 220EXPERT

3 sita (4,5 mm, 8 mm)
Szarpak (16 x 36 mm)

2 ostrza

Slimak z ostona

Pierscien montazowy do sit
Plastikowy popychacz
Instrukcja obstugi
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