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Urzgdzenie do wolnego gotowania Sous
Vide GN2/3 400W - Hendi 225264

Cena 1481,46 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Numer katalogowy 1003197

Kod producenta 1003197

Kod EAN 8711369225264

Opis produktu
Urzadzenie do wolnego gotowania Sous Vide GN2/3 400W - Hendi 225264

Urzadzenie do gotowania w niskich temperaturach Sous Vide to innowacyjne rozwigzanie, ktére pozwala na oszczednos¢ pracy
oraz zachowanie wartosci odzywczych potraw. Dzieki tej metodzie, zywnos¢ gotowana jest w prézniowo zamknietych workach,
co ogranicza jej kurczenie sie i sprawia, ze potrawy sa bardziej soczyste. Dodatkowo, proces gotowania zapewnia
pasteryzacje, co wydtuza czas przydatnosci do spozycia.

Cechy produktu:

- Precyzyjny termostat z regulacjg temperatury w zakresie od +35°C do +90°C z dokfadnoscig co do 0,1°C
- Obudowa ze stali nierdzewnej, co zapewnia trwatos¢ i tatwosé w utrzymaniu

- Pokrywa z uszczelka silikonowa, ktéra umozliwia szczelne zamkniecie

- Uchwyt i kran spustowy dla wygodnej obstugi

- W zestawie separator oraz 4 przektadki ze stali nierdzewnej

Parametry techniczne:
- Dtugos¢: 335 mm

- Szerokos$¢: 363 mm

- Wysokos¢: 290 mm

- Pojemnosé: 13 |

- Moc: 400 W

- Napiecie: 230 V

W zestawie:
- Urzadzenie do gotowania potraw sous vide
- Instrukcja w jezyku polskim
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