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Urządzenie do wolnego gotowania Sous
Vide GN2/3 400W - Hendi 225264

Cena 1 481,46 zł

Dostępność Dostępny

Numer katalogowy 1003197

Kod producenta 1003197

Kod EAN 8711369225264

Opis produktu
Urządzenie do wolnego gotowania Sous Vide GN2/3 400W - Hendi 225264

Urządzenie do gotowania w niskich temperaturach Sous Vide to innowacyjne rozwiązanie, które pozwala na oszczędność pracy
oraz zachowanie wartości odżywczych potraw. Dzięki tej metodzie, żywność gotowana jest w próżniowo zamkniętych workach,
co ogranicza jej kurczenie się i sprawia, że potrawy są bardziej soczyste. Dodatkowo, proces gotowania zapewnia
pasteryzację, co wydłuża czas przydatności do spożycia.

Cechy produktu:
- Precyzyjny termostat z regulacją temperatury w zakresie od +35°C do +90°C z dokładnością co do 0,1°C
- Obudowa ze stali nierdzewnej, co zapewnia trwałość i łatwość w utrzymaniu
- Pokrywa z uszczelką silikonową, która umożliwia szczelne zamknięcie
- Uchwyt i kran spustowy dla wygodnej obsługi
- W zestawie separator oraz 4 przekładki ze stali nierdzewnej

Parametry techniczne:
- Długość: 335 mm
- Szerokość: 363 mm
- Wysokość: 290 mm
- Pojemność: 13 l
- Moc: 400 W
- Napięcie: 230 V

W zestawie:
- Urządzenie do gotowania potraw sous vide
- Instrukcja w języku polskim
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