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Termometr gastronomiczny do Souis
Vide z sondg - Hendi 271216

Cena

- Dostepnos¢
Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta

Kod EAN

Opis produktu

20,07 zt
Dostepny

Do 48 godzin
1004318
1004318
8711369271216

Termometr gastronomiczny do Sous Vide z sondg - Hendi

271216

Termometr Hendi 271216 to niezastapione narzedzie dla profesjonalnych kucharzy oraz pasjonatéw gotowania. Dzieki niemu
zyskujesz mozliwos¢ precyzyjnego pomiaru temperatury potraw, co jest kluczowe podczas gotowania metoda sous vide.

Korzysci:

e Doktadny pomiar temperatury w zakresie od 0°C do 100°C.
¢ Prosta obstuga dzieki czytelnej tarczy.
e Wytrzymata konstrukcja z sonda ze stali nierdzewne;j.

Cechy produktu:

Zakres temperatury: 0°C - 100°C

Dokfadnos¢: 0,1°C

Dtugos¢ sondy: 127 mm

Ostona sondy z klipsem utatwiajgcym przechowywanie.
Srednica tarczy: 44,5 mm

Dtugos¢ catkowita termometru: 140 mm

W zestawie:

e Termometr gastronomiczny
e Instrukcja w jezyku polskim

Wybierz termometr Hendi 271216, jesli cenisz sobie precyzje oraz jako$¢ w kuchni.
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