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Temperéwka maszyna do

podgrzewania i mieszania czekolady 15

("‘.“.
—Gbc;‘:, | 1 960 W

Cena
'--____“ Dostepnosé

Czas wysyiki

Numer katalogowy

Kod producenta

Kod EAN

Opis produktu

Temperéwka do czekolady 151960 W

8 274,42 zt
Dostepny

Do 48 godzin
1025280
1025280
4062859073419

Temperdéwka marki Royal Catering to idealne rozwigzanie dla kazdego, kto pragnie przygotowac¢ perfekcyjng czekolade. Dzieki
niej, czekolada zyskuje piekny potysk oraz odpowiednig konsystencje, co sprawia, ze jest gotowa do spozycia.

Urzadzenie ma pojemnos¢ do 15 litréw, co pozwala na jednoczesne przetwarzanie duzych ilosci czekolady. Temperatura
roztapiania siega az 110°C, co umozliwia prace z réznymi rodzajami czekolady. Dodatkowo, ciggte mieszanie zapewnia

réwnomierne podgrzewanie masy, co jest kluczowe w procesie temperowania.

Duzy panel sterowniczy umozliwia tatwe ustawienie pozadanej predkosci mieszania oraz temperatury. Kompaktowe wymiary
urzadzenia sprawiajg, ze mozna je umiesci¢ w kazdej kuchni, a gumowe nézki zapewniaja stabilno$¢ oraz ochrone blatu przed

zarysowaniami.
Specyfikacja:

Pojemnos¢: 15 |

Moc: 960 W

Maksymalna temperatura: 110°C
Wymiary: 57.5 x 63 x 52 cm
Waga: 34.3 kg

Materiat: Stal nierdzewna

W zestawie:

¢ Temperéwka do czekolady
¢ Instrukcja obstugi
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