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Link do produktu: https://marketeuro.pl/stol-chlodniczy-profi-line-z-blatem-roboczym-szer-180cm-28degc-
hendi-232057-p-45487.html

Stét chtodniczy Profi Line z blatem
roboczym szer. 180cm -2/+8deg;C -
Hendi 232057

| Cena 6 390,03 zt
1 Dostepnos¢ Dostepny
Numer katalogowy 1002472
Kod producenta 1002472
Kod EAN 8711369232057

Opis produktu

Stét chtodniczy Profi Line z blatem roboczym -2/4+8°C -
Hendi 232057

Stét chtodniczy z linii Profi Line to idealne rozwigzanie dla profesjonalnych kuchni. Dzieki swojej funkcjonalnosci i solidnej
konstrukcji, zapewnia wygode pracy i przechowywania produktéw w odpowiedniej temperaturze.

Korzysci:

* Wysokiej jakosci stal nierdzewna gwarantuje trwatos¢ i tatwos¢ w utrzymaniu czystosci.

¢ Automatyczne odparowanie skroplin zmniejsza konieczno$¢ konserwacji.

* Cyfrowy wyswietlacz i elektroniczny termostat umozliwiaja precyzyjne ustawienie temperatury.
¢ Samozamykajgce sie drzwi zapewniajg efektywnos¢ chtodzenia.

Cechy produktu:

Wymiary zewnetrzne: 1795x700x(H)850 mm
Pojemnos$¢ komory: 420 |

Wymiary komory: 1257x570x(H)580 mm

Klasa klimatyczna: 5, bezproblemowa praca do +43°C
Agregat chtodniczy EMBRACO o mocy 300W
Temperatura robocza: -2/+8°C

Srednie dobowe zuzycie energii: 1,73 kW

Waga: 120 kg

Regulowane nézki ze stali nierdzewnej dla stabilnosci
Czynnik chtodzgcy: R290a (130 g)

W zestawie:

¢ Stét chtodniczy
e Pétka x2
e Instrukcja PL
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