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Link do produktu: https://marketeuro.pl/profesjonalny-noz-rzezniczy-do-miesa-kuty-ze-stali-profi-line-250-mm-
hendi-844311-p-45024.html

Profesjonalny n6z rzezniczy do miesa
kuty ze stali Profi Line 250 mm - Hendi
844311

Cena 116,21 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki Do 48 godzin
Numer katalogowy 1004157

Kod producenta 1004157

Kod EAN 8711369844311

Opis produktu

Profesjonalny néz rzezniczy do miesa kuty ze stali Profi
Line 250 mm - Hendi 844311

Wybierz n6z rzezniczy Hendi, ktdry tgczy w sobie jakos¢ i funkcjonalnosé. To narzedzie jest idealne do krojenia miesa, co czyni
je niezbednym w kazdej kuchni.

Korzysci z uzytkowania:

* Wysoka efektywnos$¢ pracy dzieki doskonatym wtasciwosciom tnacym oraz trwatosci ostrza.
¢ tatwos¢ w ostrzeniu zapewnia, ze néz zawsze bedzie gotowy do uzycia.
¢ Higieniczna rekojes¢ zapobiega gromadzeniu sie resztek, co spetnia normy HACCP.

Cechy produktu:

Wykonany z niemieckiej stali weglowe;j.

Ostrze ze stali chirurgicznej X50CrMoV15, odporne na zabrudzenia.

Kucie na goraco z jednego kawatka stali gwarantuje idealng krawed?z tnaca.

Dtugos¢ ostrza wynosi 250 mm, a catkowita dtugo$¢ noza to 380 mm, grubos$¢ ostrza wynosi 2,7 mm.
Raczka z tworzywa POM zapewnia komfort podczas uzytkowania.

* Kazdy néz jest pakowany w elegancki blister, idealny na prezent.

Funkcjonalnos¢ ostrza:

¢ Przednia czes¢ ostrza doskonata do krojenia niewielkich warzyw, jak czosnek.
¢ Gruby grzbiet umozliwia tamanie matych kostek lub otwieranie skorupiakéw.

* Odwrotna czes¢ ostrza pozwala na krojenie elementéw trudnych do przekrojenia.
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