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Profesjonalny nóż rzeźniczy do mięsa
kuty ze stali Profi Line 200 mm - Hendi
844304

Cena 115,35 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki Do 48 godzin

Numer katalogowy 1004156

Kod producenta 1004156

Kod EAN 8711369844304

Opis produktu

Profesjonalny nóż rzeźniczy do mięsa kuty ze stali Profi
Line 200 mm - Hendi 844304
Oferujemy profesjonalny nóż rzeźniczy marki Hendi, idealny do krojenia mięsa. Wykonany z wysokiej jakości niemieckiej stali
węglowej, ten nóż charakteryzuje się doskonałymi właściwościami tnącymi oraz trwałym ostrzem.

Korzyści:
Wysoka jakość materiałów zapewnia długotrwałe użytkowanie.
Higieniczna konstrukcja rękojeści zgodna z HACCP uniemożliwia gromadzenie się resztek.
Możliwość mycia w zmywarce ułatwia utrzymanie noża w czystości.

Cechy produktu:
Materiał: Stal chirurgiczna chromowo-molibdenowo-wanadowa X50CrMoV15.
Długość ostrza: 200 mm.
Długość noża: 330 mm.
Grubość ostrza: 2,6 mm.
Produkcja: Proces składający się z 50 etapów, każdy nóż kuty na gorąco z jednego kawałka stali.
Rękojeść: Wykonana z tworzywa POM.
Każdy nóż pakowany jest w estetyczny blister.

Funkcjonalność ostrza:
1. Przednia część ostrza idealna do krojenia niewielkich warzyw, takich jak czosnek.
2. Gruby grzbiet do łamania małych kostek lub otwierania skorupiaków.
3. Boczna strona ostrza do spłaszczania filetów i podnoszenia posiekanych ziół.
4. Środkowa część ostrza do krojenia miękkich i twardych produktów.
5. Odwrotna część ostrza do krojenia trudnych elementów.

W zestawie:
Nóż rzeźniczy.
Instrukcja w języku polskim.
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