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Profesjonalny nóż kucharski szefa
kuchni kuty ze stali Profi Line - Hendi
844250

Cena 111,47 zł

Dostępność Dostępny

Numer katalogowy 1004151

Kod producenta 1004151

Kod EAN 8711369844250

Opis produktu

Profesjonalny nóż kucharski szefa kuchni kuty ze stali Profi
Line - Hendi 844250
Odkryj zalety profesjonalnego noża kuchennego Hendi 844250 z serii Profi Line. Ten nóż wykonany z wysokiej jakości
niemieckiej stali węglowej zapewnia doskonałe właściwości tnące oraz trwałość. Dzięki specjalnemu stopowi stali chirurgicznej
X50CrMoV15, ostrze jest bardzo ostre, łatwe do ostrzenia i odporne na zabrudzenia.

Cechy produktu:
Wykonany z wysokiej jakości niemieckiej stali węglowej.
Ostrze o doskonałych właściwościach tnących i łatwym ostrzeniu.
Higieniczna konstrukcja rękojeści zgodna z HACCP, zapobiegająca gromadzeniu się resztek.
Proces produkcji składający się z 50 etapów dla zapewnienia najwyższej jakości.
Kuty na gorąco z jednego kawałka stali.
Każdy nóż zapakowany w estetyczny blister.
Możliwość mycia w zmywarce.
Rączka z tworzywa POM.

Funkcjonalność ostrza:
1. Przednia część ostrza idealna do krojenia niewielkich warzyw, np. czosnku.
2. Gruby grzbiet do łamania małych kostek lub otwierania skorupiaków.
3. Boczna strona ostrza do spłaszczania filetów i podnoszenia ziół.
4. Środkowa część ostrza do krojenia miękkich i twardych produktów.
5. Odwrotna część ostrza do krojenia trudnych elementów, z optymalnym przeniesieniem siły.

Parametry:
Długość ostrza: 150 mm
Długość noża: 265 mm
Grubość: 2 mm

W zestawie:
Nóż kuchenny
Instrukcja PL
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Wybierz nóż Hendi 844250, aby cieszyć się precyzyjnym krojeniem i komfortem pracy w kuchni.
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