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Profesjonalny nóż do pieczywa wygięty
kuty ze stali Profi Line 215 mm - Hendi
844281

Cena 126,05 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki Do 48 godzin

Numer katalogowy 1004154

Kod producenta 1004154

Kod EAN 8711369844281

Opis produktu

Profesjonalny nóż do pieczywa wygięty kuty ze stali Profi
Line 215 mm - Hendi 844281
Oferujemy nóż do chleba z serii Profi Line marki Hendi, który łączy w sobie doskonałą jakość i funkcjonalność. Wykonany z
wysokiej jakości niemieckiej stali węglowej, zapewnia wyjątkowe właściwości tnące oraz trwałość.

Korzyści:
Wyjątkowo ostre ostrze, które ułatwia krojenie pieczywa.
Łatwe ostrzenie, co pozwala na długotrwałe użytkowanie.
Odporność na zabrudzenia, dzięki czemu nóż zachowuje estetyczny wygląd.
Higieniczna konstrukcja zgodna z normami HACCP, zapobiegająca gromadzeniu się resztek w miejscach łączeń.

Cechy produktu:
Materiał: stal chirurgiczna chromowo-molibdenowo-wanadowa X50CrMoV15.
Długość ostrza: 215 mm.
Długość noża: 340 mm.
Grubość: 2,4 mm.
Proces produkcji składa się z 50 etapów, co zapewnia wysoką jakość.
Nóż kuty na gorąco z jednego kawałka stali.
Każdy nóż pakowany jest w estetyczny blister.
Możliwość mycia w zmywarkach.
Rączka wykonana z tworzywa POM, co zapewnia komfort użytkowania.

W zestawie:
Nóż do chleba.
Instrukcja w języku polskim.
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