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Prasa do formowania ciasta podktadéw
do pizzy sr. 45 cm 400V 6100 W

Cena 21 153,07 zt
e Dostepnos¢ Dostepny
. Numer katalogowy 1026357
Kod producenta 1026357
Kod EAN 8056746995492

Opis produktu

Prasa do formowania ciasta podktadow do pizzy 45 cm

Profesjonalna prasa do pizzy marki Prismafood to idealne rozwigzanie dla pizzerii, ktére potrzebuja szybko i efektywnie
przygotowac surowe podktady do pizzy o maksymalnej srednicy 45 cm. Dzieki niej mozna w krétkim czasie uzyskac duzg ilos¢
gotowych produktéw.

Urzadzenie wykonane jest ze stali nierdzewnej, co zapewnia trwatos¢ i tatwosé w utrzymaniu. Oferuje maksymalny rozstaw
ptyt wynoszacy 110-115 mm oraz dZzwignie, ktéra umozliwia tatwa regulacje grubosci podktadu.

Prasa dysponuje niezaleznymi ustawieniami temperatury dla gérnej i dolnej tarczy, co pozwala na precyzyjne dopasowanie
procesu prasowania. Wbudowane cyfrowe wyswietlacze oraz lampki kontrolne utatwiajg monitoring temperatury. Oswietlenie
po obu stronach tarcz umozliwia obserwacje procesu w trakcie pracy.

Urzadzenie ma takze regulacje czasu prasowania, a ruchoma ostona zapewnia bezpieczenstwo podczas obrébki ciasta.

Cechy produktu:

¢ Maksymalna srednica podktadéw: 45 cm
* Niezalezne ustawienia temperatury gérnej i dolnej tarczy
e Maksymalna gramatura ciasta: 600-650 g

¢ Wydajnos$¢: okoto 360 podktaddéw do pizzy na godzine

¢ Ruchoma ostona dla bezpiecznej obrébki ciasta

Parametry techniczne:

Nr katalogowy: 1P010015

Stan artykutu: Nowy

Marka: Prismafood

Materiat: Stal nierdzewna, stal chromowana

Moc wejsciowa: 6100 W

Napiecie: 400 V

Maksymalna temperatura: 170 °C

Wymiary: 655 mm (dtugos¢) x 750 mm (szerokos$¢) x 855 mm (wysokos¢)
Waga: 163 kg

W zestawie:

¢ Prasa do pizzy
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