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Piec do pizzy 2-komorowy Sideup 44D
2x70x70cm 400V 13200 W
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g Cena 16 132,41 zt

Dostepnos¢ Dostepny
- Numer katalogowy 1026114
Kod producenta 1026114
Kod EAN 8711369220320

Opis produktu
Kod producenta: 220320

Piec do pizzy Sideup marki Hendi pochodzi z wyjatkowej serii piecéw do pizzy dla profesjonalistéw o najwyzszych
wymaganiach. System otwierania drzwi ku gérze w kazdej komorze zabezpiecza uzytkownika przed przypadkowym
poparzeniem rak i dtoni. Ptyta szamotowa na dole i na gérze komory gwarantuje réwnomierne nagrzanie komory i
utrzymanie temperatury przez dtugi czas. Piec jest prosty w obstudze a dotykowy panel sterowania pozwala na ustawienie
temperatury pieczenia z doktadnoscia do 1°C. Grzatki sa regulowane za pomoca niezaleznych termostatéw dla kazdej
komory. Termometr cyfrowy wskazuje temperature zadang oraz rzeczywistg oddzielnie dla kazdej komory. Funkcja
programowania czasu wtaczenia sie pieca utatwia organizacje pracy w lokalu. Istnieje mozliwos¢ zaprogramowania dwdéch
réznych rodzajéw pieczenia osobno dla kazdej komory, co utatwia prace nawet niedoswiadczonemu personelowi i szybko
przestawia parametry pracy na zadane. Kominek odpowietrzajgcy z uchwytem na frontowej stronie pieca pozwala usung¢
pare z komory, jest wykorzystywany podczas pieczenia pizzy w stylu wtoskim na cienkim ciescie oraz do szybszego obnizenia
temperatury w komorze. Urzadzenie wyposazono we wigcznik gtéwny pradu oraz wigcznik oswietlenia oddzielnie dla kazde;j
komory. Obudowa w catosci wykonana zostata ze stali nierdzewnej dla wieloletniej i bezproblemowej eksploatacji. Duze
podwdjne przeszklone drzwi utatwiajg obserwacje procesu pieczenia. Grawitacyjne chtodzenie drzwi pozwala na obnizenia
temperatury ich zewnetrznej strony. Piec wyposazono w uchwyt na catej dtugosci drzwi z izolowanymi rgczkami po obu
stronach. Izolacja z wetny mineralnej zapewnia wysokie wiasciwosci termiczne pieca. Podwdéjne oswietlenie umozliwia kontrole
wypieku, niezalezne dla kazdej komory. Temperatura jest requlowana w zakresie od 50°C do 500°C.

Cechy produktu:

e - Profesjonalny piec do pizzy,

¢ - Plyta szamotowa na dole i na gérze komory,
¢ - Dotykowy panel sterowania,

e - Przeszklone drzwi.

Parametry techniczne:

- Nr katalogowy - 220320

- Stan artykutu - Nowy

- Model - Sideup

- Jednostka czasu - Minuty

- Programowalny - Nie

- Moc wejsciowa (W) - 13200

- Materiaty - Stal nierdzewna

- Element grzewczy - Grzatka

- Komory pieca - 2

- Jednostka temperatury - Celsjusz
- Rodzaj piekarnika - Elektryczny
- llo$¢ komér - 2

- Strefa uzytkowania - Kuchnia

- Dtugos$¢ (mm) - 1090

- Szeroko$¢ (mm) - 1010

- Wysokos¢ (mm) - 720
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e - Waga - 183 kg
W zestawie:

e - Piec do pizzy
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