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Parowar parowiec do pierogów 5
rusztów 30-110C 37 l 1250 W

Cena 1 172,25 zł

Dostępność Dostępny

Numer katalogowy 1026485

Kod producenta 1026485

Kod EAN 4062859276421

Opis produktu

Parowar do pierogów z 5 rusztami
Parowar marki Royal Catering to doskonałe rozwiązanie do przygotowywania pierogów, pierożków dim sum i pampuchów.
Idealny do restauracji, stołówek oraz bufetów, umożliwia szybkie gotowanie i utrzymanie potraw w cieple bez ich wysychania.

Urządzenie posiada dwuwarstwową szklaną komorę, co znacznie przyspiesza proces gotowania. Mrożone pierogi są gotowe w
zaledwie 20 minut. Dzięki izolacji para i ciepło nie wydostają się na zewnątrz, co gwarantuje równomierne gotowanie. Parowar
pomieści do 80 pierogów o średnicy mniejszej niż 7 cm, co czyni go bardzo wydajnym.

Funkcjonalności i cechy
5 wyjmowanych rusztów o wymiarach 30 x 29,5 cm każdy, co pozwala na przygotowanie dużych ilości jedzenia
jednocześnie.
Zakres temperatury od 30 do 110°C, umożliwiający precyzyjne ustawienie grzania.
Nienagrzewający się uchwyt, który pozwala na bezpieczne otwieranie i zamykanie urządzenia.
Stabilne gumowe nóżki, które zapobiegają przesuwaniu się parowaru na gładkich powierzchniach.

Dane techniczne
Nr katalogowy: 10013380
Model: RCDS-38/5
Materiał: Stal nierdzewna, szkło hartowane
Kolor: Srebrny metalik
Napięcie: 230 V
Moc: 1250 W
Pojemność: 37 l
Pojemność pojemnika na wodę: 4.7 l
Odległość pomiędzy tacami: 75 mm
Wymiary: 47 x 38.5 x 75 cm
Waga: 22.5 kg

W zestawie znajduje się parowar do pierogów. To urządzenie, które łączy funkcjonalność z nowoczesnym designem, idealne
do każdego lokalu gastronomicznego.
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