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Nóż rzeźniczy do ćwiartowania krojenia
mięsa seria 2900 dł. 180/318 mm

Cena 82,35 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki Do 48 godzin

Numer katalogowy 1024824

Kod producenta 1024824

Kod EAN 8421002291654

Opis produktu

Nóż rzeźniczy do ćwiartowania i krojenia mięsa seria 2900
Oferujemy nóż rzeźniczy, który łączy ergonomię, siłę oraz prostotę, co zapewnia długotrwałe i komfortowe użytkowanie.
Wyprodukowany w Hiszpanii, jest idealnym narzędziem do ćwiartowania i krojenia surowego mięsa.

Cechy produktu:
Mocna, stabilna krawędź tnąca, idealna do mięsa.
Ostrze wykonane z blachy walcowanej z innowacyjnej stali nierdzewnej NITRUM®.
Wysoka twardość ostrza oraz podwyższona odporność na korozję.
Teksturowane uchwyty z polipropylenu, które zapobiegają wyślizgnięciu się z dłoni.
Powłoka BACTIPROOF SILVER® na uchwytach redukująca gromadzenie się bakterii.
Certyfikat NSF potwierdzający jakość produktu.

Dane techniczne:
Numer produktu: 291625
Stan: Nowy
Marka: Arcos
Długość ostrza: 180 mm
Długość całkowita: 318 mm
Długość uchwytu: 153 mm
Grubość ostrza: 2 mm
Szerokość ostrza: 35 mm
Twardość: około 55HRC
Waga: 0.500 kg

Uwaga: Nóż nie nadaje się do mycia w zmywarce.
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