
 

Dane aktualne na dzień: 11-09-2025 17:51

Link do produktu: https://marketeuro.pl/noz-rzezniczy-do-cwiartowania-krojenia-miesa-seria-2900-dl-150290-mm-
p-55763.html

  
Nóż rzeźniczy do ćwiartowania krojenia
mięsa seria 2900 dł. 150/290 mm

Cena 70,31 zł

Dostępność Dostępny

Numer katalogowy 1024821

Kod producenta 1024821

Kod EAN 8421002293054

Opis produktu

Nóż rzeźniczy do ćwiartowania i krojenia mięsa seria 2900
Oferujemy wyjątkowy nóż, który łączy ergonomię, siłę i prostotę. Idealny do ćwiartowania i krojenia surowego mięsa, sprawdzi
się w każdej kuchni. Wyprodukowany w Hiszpanii, zapewnia długotrwałe i komfortowe użytkowanie.

Korzyści:

Mocna i stabilna krawędź tnąca, doskonała do pracy z mięsem.
Innowacyjna stal nierdzewna NITRUM® o podwyższonej twardości oraz odporności na korozję.
Teksturowane uchwyty z polipropylenu, które zapobiegają wyślizgnięciu się z dłoni.
Powłoka BACTIPROOF SILVER® na uchwycie minimalizuje gromadzenie się bakterii.
Wysoka odporność na wysoką temperaturę.

Cechy produktu:

Długość ostrza: 150 mm
Długość całkowita: 290 mm
Twardość ostrza: około 55HRC
Grubość ostrza: 2.5 mm
Szerokość ostrza: 26 mm
Kolor: czarny
Certyfikat NSF

Parametry techniczne:

EAN: 8421002293054
SKU: 1024821
MPN: 1024821
Waga produktu: 0.5000 kg

W zestawie: Nóż rzeźniczy.

Uwaga: Nóż nie nadaje się do mycia w zmywarce.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

wygenerowano w programie shopGold

https://marketeuro.pl/noz-rzezniczy-do-cwiartowania-krojenia-miesa-seria-2900-dl-150290-mm-p-55763.html
https://marketeuro.pl/noz-rzezniczy-do-cwiartowania-krojenia-miesa-seria-2900-dl-150290-mm-p-55763.html
http://www.tcpdf.org

