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Nóż kuchenny do filetowania ÓPERA dł.
210/328 mm

Cena 191,61 zł

Dostępność Dostępny

Numer katalogowy 1024770

Kod producenta 1024770

Kod EAN 8421002012143

Opis produktu

Nóż kuchenny do filetowania ÓPERA dł. 210/328 mm
Odkryj zalety noża kuchennego do filetowania ÓPERA, który łączy w sobie solidność i klasyczny design. Wyprodukowany w
Hiszpanii, ten nóż jest idealnym narzędziem do precyzyjnego cięcia ryb i mięs.

Ostrze noża wykonane jest z innowacyjnej stali nierdzewnej NITRUM®, charakteryzującej się wysoką twardością oraz
odpornością na korozję. Dzięki lekko wygładzonej krawędzi tnącej „silk edge” cięcie staje się jeszcze bardziej precyzyjne. Nóż
jest kuty z jednego kawałka stali, co zapewnia jego trwałość i niezawodność.

Uchwyt z POM jest doskonale wyważony, co gwarantuje komfort użytkowania. Połączenie uchwytu z trzpieniem odbywa się za
pomocą nitów ze stali nierdzewnej, co dodatkowo zwiększa stabilność narzędzia. Uchwyt jest zaprojektowany z myślą o
bezpieczeństwie, oddzielony od ostrza profilowaniem chroniącym palce.

Warto pamiętać, że nóż nie nadaje się do mycia w zmywarce, co zapewnia jego dłuższą żywotność.

Cechy produktu:
Wyprodukowany w Hiszpanii
Krawędź tnąca „silk edge”
Kuty z innowacyjnej stali nierdzewnej NITRUM®
Wysoka twardość ostrza, podwyższona odporność na korozję
Doskonale wyważony, komfortowy uchwyt połączony z trzpieniem nitami ze stali nierdzewnej
Certyfikat NSF

Parametry techniczne:
Nr produktu: 226000
Stan artykułu: Nowy
Marka: Arcos
Materiały: Stal nierdzewna, Stal nierdzewna 18/0, POM (Polioksymetylen)
Długość uchwytu: 122 mm
Długość całkowita: 328 mm
Długość ostrza: 210 mm
Kolor: czarny
Grubość: 1.5 mm
Szerokość: 29 mm
Twardość: około 55HRC

W zestawie:
Nóż kuchenny do filetowania
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