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Link do produktu: https://marketeuro.pl/noz-japonski-deba-do-oczyszczania-porcjowania-ryby-150275-mm-p-56617.html

N6z japonski DEBA do oczyszczania
porcjowania ryby 150/275 mm

’ Cena 138,54 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Numer katalogowy 1025821
Kod producenta 1025821
Kod EAN 8711369845097

Opis produktu

NGz japonski DEBA do oczyszczania i porcjowania ryb to doskonate narzedzie dla kazdego kucharza. Jego precyzyjne
ostrze o dtugosci 150 mm i grubosci 3 mm sprawia, ze idealnie nadaje sie do filetowania ryb oraz przygotowywania owocéw
morza. Dzieki masywnej konstrukcji, néz ten z tatwoscig przecina rybie kregostupy i usuwa chrzgstki, co czyni go
wszechstronnym narzedziem w kuchni.

Parametry produktu:

¢ Dtugosc ostrza: 150 mm
¢ Dtugos¢ catkowita: 275 mm

e Waga: 0.3 kg

e Materiat ostrza: stal nierdzewna
e Marka: HENDI

W zestawie:
¢ N6z japonski
Wykonany z japonskiej stali nierdzewnej, néz Deba to tradycyjny wybér, ktéry sprawdzi sie réwniez w przygotowywaniu drobiu

i miesa z matymi kos¢mi. Jego jednostronne ostrzenie zapewnia precyzyjne ciecia. Wybierz néz DEBA i wzbogac¢ swoje
kulinarne doswiadczenia!
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