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\ N6z do sushi sashimi YANAGI SASHIMI
dt. 210 mm HASAKI

Cena 233,85 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Numer katalogowy 1024660

Kod producenta 1024660

Kod EAN 8021210264114

Opis produktu
N6z do sushi sashimi YANAGI SASHIMI dt. 210 mm HASAKI

N6z Yanagi Sashimi Ambrogio Sanelli to doskonate narzedzie do przygotowywania sushi i sashimi. Dzieki unikalnej konstrukgji
idealnie nadaje sie do precyzyjnego krojenia ryb i owocéw morza.

Korzysci z uzywania noza Yanagi Sashimi

Ostrze noza wykonane ze stali nierdzewnej NITRO-B zapewnia doskonate wtasciwosci antykorozyjne oraz wysoka twardos¢, co
przektada sie na dtugotrwatg ostros¢. Japonska technika ostrzenia jednostronnego minimalizuje tarcie podczas krojenia, co
sprawia, ze przygotowywana zywnos¢ zachowuje swiezos¢ i naturalny smak.

Cechy produktu

¢ Ostrze jednostronnie ostrzone, zgodnie z japohska technika

e Twardos¢ ostrza: 57-58 HRC

¢ Doskonale wywazony uchwyt nitowany z syntetycznej zywicy POM
¢ Nie nadaje sie do mycia w zmywarkach

Parametry techniczne

Nr katalogowy: H341.021

Stan artykutu: Nowy

Marka: Ambrogio Sanelli

Linia: Hasaki

Rodzaj: N6z Yanagi Sashimi

Materiat: Stal nierdzewna, Niemiecka Stal X50CrMoV15, POM
Grubos¢ ostrza: 2 mm

Dtugos¢ ostrza: 210 mm

Dtugos¢ noza: 340 mm

W zestawie

* N6z Yanagi Sashimi HASAKI
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