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Maggi Fix Chili con Carne 33 g

Cena 7,77 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 24 godziny

Numer katalogowy es_6030-uniw

Kod EAN 7613287053893

Opis produktu

Fix do chili con carne: pikantne doznania smakowe, szybko i łatwo
przyrządzone. Pikantne papryczki chili i papryka nadają potrawie
przyjemnej pikanterii. Opcjonalnie do chilli con carne można dodać małą
puszkę kukurydzy, aby uzyskać słodki dotyk.
Starannie dobrane zioła i przyprawy są idealnie dopasowane i nadają
świeżym składnikom doskonały smak. Przyprawianie nie jest już
konieczne. Produkty MAGGI Fix są zatem idealnymi pomocnikami w
codziennym życiu, aby szybko i łatwo przygotować potrawy. 
Składniki: Pomidory*, przyprawy* (6,8% papryka, papryka, chili, czosnek, kminek, imbir), skrobia ziemniaczana*,
sól jodowana (sól, jodan potasu), cukier*, przyprawa* (z PSZENICY), zioła* (2 , pietruszka 2%, szałwia, cząber,
oregano, tymianek, liście laurowe), boczek wędzony* (boczek, sól, dym), sól*, aromaty naturalne*, cebula*,
ekstrakt z papryki*, aromat cebuli naturalny z innymi aromatami naturalnymi* , olej słonecznikowy*, aromat
dymu.*składniki naturalne Może zawierać SELER, JAJKA, MLEKO, MUSZTARDĘ i SOJĘ

Data ważności : 01.2024
Co jest potrzebne oprócz fix na chili con carne?

• 200g mieszanego mięsa mielonego (alternatywnie wołowiny)

• 1 puszka fasoli (425ml)

• 2 łyżeczki oleju

Przygotowanie:

Podsmażyć mieloną wołowinę na rozgrzanym oleju. Wlej 250ml wody, wymieszaj zawartość torebki i
zagotuj. Dodaj wypłukaną fasolę. Gotuj bez przykrycia na małym ogniu przez ok. 5 minut, od czasu do czasu
mieszając.

Bagietka i sałatka doskonale nadają się jako dodatek do pikantnego chili con carne.

Wskazówka: Masz ochotę na zmianę? Następnie dodaj chili bardziej kolorową i dodaj małą puszkę kukurydzy
(212 ml). To nadaje mu słodką nutę.
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