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Japoński kamień do ostrzenia noży
ziarnistość 280/1000

Cena 312,82 zł

Dostępność Dostępny

Numer katalogowy 1026083

Kod producenta 1026083

Kod EAN 8711369845134

Opis produktu
Kod producenta: 845134

Japoński kamień marki Hendi zapewnia ostre noże w każdej gastronomii. Ostrzałka jest dwustronna, łączy 2 płytki o
różnych ziarnistościach: 280 do szlifowania oraz regeneracji krawędzi ostrzy oraz 1000 do ostrzenia podstawowego noży.
Przed użyciem należy zmoczyć kamień wodą.

Cechy produktu:

- 2 stopnie ziarnistości w 1 kamieniu, 
- Nie wymaga specjalnej konserwacji,
- Wygodny uchwyt.

Parametry techniczne:

- Nr katalogowy - 845134
- Stan artykułu - Nowy
- Długość (mm) - 180
- Wysokość (mm) - 40
- Szerokość (mm) - 50
- Waga (kg) - 0.52

W zestawie:

- Japoński kamień do ostrzenia noży
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