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Cyrkulator zanurzeniowy do gotowania
sous vide MASTERVIDE 2000 W

A==y

i Cena 4 430,47 zt
- HE Dostepnos¢ Dostepny
= 4|1t
] Numer katalogowy 1025767
=i —_—— Kod producenta 1025767
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Opis produktu

Cyrkulator zanurzeniowy do gotowania sous vide
MASTERVIDE 2000 W

Cyrkulator zanurzeniowy MASTERVIDE to idealne rozwigzanie dla mitosnikéw gotowania sous vide. Dzieki szybkiemu
nagrzewaniu i mozliwosci precyzyjnego ustawienia temperatury, kazde danie zyskuje na smaku i jakosci.

Korzysci:

¢ Precyzyjne gotowanie z dokfadnoscig do 0,1°C.
¢ Mozliwos¢ ustawienia temperatury do 95°C.
e Timer do 99 godzin pozwala na elastyczne planowanie gotowania.

Cechy:

¢ Moc 2000 W umozliwia podgrzewanie wody do 56 litréw.
¢ Panel sterowania cyfrowy, prosty w obstudze.

¢ Obstuguje pojemniki o gtebokosci od 15 cm.

¢ Obudowa z wytrzymatej stali nierdzewnej oraz poliamidu wzmocnionego witéknem szklanym.
e Zabezpieczenie przed niskim poziomem wody oraz przecigzeniem.

Parametry techniczne:

Nr katalogowy: 222546

Stan artykutu: Nowy

Moc wejsciowa: 2000 W
Napiecie: 230 V

Maksymalna pojemnos¢: 56 |
Zakres temperatury: 5 - 95 °C
Stopniowanie: 0.01 °C
Stopien ochrony: IPX1

Waga: 4 kg

W zestawie:

e Cyrkulator zanurzeniowy
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