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Cyrkulator zanurzeniowy do gotowania
sous vide MASTERVIDE 2000 W

Cena 4 351,76 zł

Dostępność Dostępny

Numer katalogowy 1025767

Kod producenta 1025767

Kod EAN 8711369222546

Opis produktu
Kod producenta: 222546

Cyrkulator zanurzeniowy do gotowania sous vide HENDI Mastervide to doskonałe narzędzie, które szybko i efektywnie
nagrzewa się do pożądanej temperatury. Czujniki utrzymują stabilną temperaturę z dokładnością do 0,1°C, zapewniając, że
każdy produkt zostanie ugotowany perfekcyjnie i z zachowaniem pełnych walorów smakowych. Temperaturę można
ustawić do 95°C, a timer do 99 godzin w odstępach co 1 minutę, zapewniając wszystko, co potrzebne do
gotowania metodą sous vide. Cyrkulator został zaprojektowany tak, aby pasował do każdego okrągłego lub kwadratowego
pojemnika/patelni o minimalnej głębokości 15 cm i maksymalnej pojemności 56 litrów. Na łatwym w obsłudze panelu
sterowania można ustawić temperaturę i czas. Śmigło pracuje w sposób ciągły, aby zapewnić stabilną temperaturę wody
w całym zbiorniku. Urządzenie posiada zabezpieczenie przed niskim poziomem wody, które wyłącza urządzenie w przypadku
zbyt małej ilości wody oraz czujnik temperatury, który zapobiega przeciążeniu i przegrzaniu. Wytrzymała obudowa została
wykonana ze stali nierdzewnej i poliamidu wzmocnionego włóknem szklanym.

Cechy produktu:

- Bardzo precyzyjny, możliwość ustawiania i utrzymywania temperatury z dokładnością do 0,1°C aż do 95°C,
- O dużej mocy - może podgrzać do 56 litrów wody,
- Bardzo łatwe sterowanie i konfiguracja,
- Szybkie nagrzewanie dzięki elementowi grzewczemu o mocy 2000 W,
- Nadaje się do pojemników okrągłych i kwadratowych.

Parametry techniczne:

- Nr katalogowy - 222546
- Stan artykułu - Nowy
- Marka - Hendi
- Moc wejściowa (W) - 2000
- Napięcie - 230
- Materiały - PA (Poliamid/Nylon), Stal nierdzewna
- Jednostka czasu - Godziny
- Panel sterowania - Cyfrowy
- Maksymalna pojemność - 56 l
- Zakres temperatury (°C) - 5 - 95
- Element grzewczy - Grzałka
- Stopniowanie - 0.01 °C
- Stopień ochrony IP - IPX1
- Zabezpieczenie - Wodoodporność
- Długość (mm) - 137
- Wysokość (mm) - 361
- Szerokość (mm) - 215
- Waga - 4 kg
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- Cyrkulator zanurzeniowy
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