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Cyrkulator zanurzeniowy do gotowania
sous vide MASTERVIDE 2000 W
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Kod producenta 1025767
Kod EAN 8711369222546

Opis produktu

Cyrkulator zanurzeniowy do gotowania sous vide
MASTERVIDE 2000 W

Cyrkulator zanurzeniowy MASTERVIDE to doskonate narzedzie dla pasjonatéw gotowania sous vide. Dzieki temu cyrkulatorowi
mozesz precyzyjnie kontrolowa¢ temperature, co pozwala na uzyskanie wyjgtkowych smakéw i doskonatej jakosci potraw.

Korzysci:

¢ Precyzyjne gotowanie z dokfadnoscig do 0,1°C.
¢ Mozliwos¢ ustawienia temperatury w zakresie od 5°C do 95°C.
e Timer o maksymalnym czasie pracy do 99 godzin, co umozliwia elastyczne planowanie gotowania.

Cechy:

¢ Moc 2000 W pozwala na podgrzewanie wody w pojemnikach o maksymalnej pojemnosci 56 litréw.

tatwy w obstudze cyfrowy panel sterowania.

Obstuguje pojemniki o gtebokosci od 15 cm.

Wytrzymata obudowa wykonana ze stali nierdzewnej oraz poliamidu wzmocnionego wtéknem szklanym.
Bezpieczenstwo uzytkowania zapewnia system zabezpieczen przed niskim poziomem wody oraz przecigzeniem.

Parametry techniczne:

Nr katalogowy: 1025767

EAN: 8711369222546

Moc wejsciowa: 2000 W
Napiecie: 230 V

Maksymalna pojemnos¢: 56 |
Zakres temperatury: 5 - 95 °C
Stopniowanie: 0.01 °C

Waga: 4 kg

W zestawie:

e Cyrkulator zanurzeniowy
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