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<« = Cyrkulator zanurzeniowy do gotowania
sous-vide 30 | 1500 W
¢

Cena 902,27 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Numer katalogowy 1020791

% g' Kod producenta 1020791
Kod EAN 4062859001085

Opis produktu
Kod producenta: 10011738

Cyrkulator sous vide marki Royal Catering pozwala delikatnie gotowac jedzenie co do minuty w statej temperaturze. Za
sprawag kompaktowego ksztattu i tatwego mocowania do rondli i pojemnikéw cateringowych sprzet nadaje sie do uzytku
komercyjnego w restauracjach, bistro czy kuchniach hotelowych, ale takze do uzytku prywatnego w domu. Gotowanie
prézniowe umozliwia delikatne i rwnomierne przygotowanie réznych potraw. Niezaleznie od tego, czy sg to warzywa, mieso,
owoce morza, czy nawet zupy - zywnos¢ zachowuje swiezy aromat i intensywny smak podczas procesu gotowania dzieki
zamknieciu w workach prézniowych. Rondel lub pojemnik nalezy napetni¢ woda (20-30 |) i zaczepi¢ cyrkulator na krawedzi
naczynia. Sruba regulacyjna zapewnia dobre dopasowanie. Nastepnie nalezy ustawi¢ temperature i czas gotowania. Obie
wartosci mozna precyzyjnie ustawi¢ za pomoca intuicyjnego panelu dotykowego z wyswietlaczem LED w zakresie 5-90°C z
doktadnoscia 0.5°C. Urzadzenie automatycznie podgrzewa kapiel wodna dzieki grzatce 1500 W. Woda jest wprawiana w ruch,
aby zapewni¢ statg temperature. Wystarczy wtozy¢ do naczynia woreczki z zywnoscia.

Czas mozna ustawi¢ termostatem w zakresie 0-99 h. Po uptywie ustawionego czasu cyrkulator do gotowania sous vide
wytacza sie automatycznie. Daje to kontrole nad procesem gotowania.

Cechy produktu:

s - Element grzejny osigga temperature 5-90°C z doktadnoscig do 0,5°C,

- Timer umozliwia ustawienie czasu w zakresie 0-99 h,

- Intuicyjna obstuga za pomoca touchpada i wyswietlacza LED,

- Maksymalna pojemnos$¢ robocza 30 | nadaje sie réwniez do uzytku domowego,
- Ltatwy do czyszczenia dzieki stalowemu wykonczeniu i smuktemu ksztattowi.

Parametry techniczne:

- Nr katalogowy - 10011738

- Stan artykutu - Nowy

- Model - RCVG-45

- Materiat obudowy - Stal

- Minimalna pojemnos¢ wlewcza [I] - 20

- Przewdd zasilajgcy [m] - 1,4

- Maksymalna pojemnos¢ wlewcza [I] - 30
- Wyswietlacz - LED

- Napiecie [V] - 230

- Moc [W] - 1500

- Doktadnos¢ temperatury [°C] - 0,5

- Zakres temperatur [°C] - 5-90

- Minutnik - Tak

- Minutnik - zakres czasu - 0-99 h

- Wymiary (DxSxW) - 14.5 x 6.5 x 34 cm
- Waga - 1.8 kg

- Wymiary wysytki (DxSxW) - 17 x 11 x 38.5 cm
- Waga wysytki - 2 kg
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W zestawie:

e - Cyrkulator sous vide
e - Instrukcja obstugi
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