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Link do produktu: https://marketeuro.pl/cyrkulator-zanurzeniowy-do-gotowania-sous-vide-30-1-1500-w-p-52674.html

<« = Cyrkulator zanurzeniowy do gotowania
sous-vide 30 | 1500 W
¢

Cena 817,48 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki Do 48 godzin
= g' Numer katalogowy 1020791
Kod producenta 1020791
Kod EAN 4062859001085

Opis produktu

Cyrkulator zanurzeniowy do gotowania sous-vide 30 | 1500 W to doskonaty wybér dla entuzjastéw kulinaridw.
Umozliwia precyzyjne gotowanie potraw w temperaturze od 5 do 90°C z doktadnosciag do 0,5°C. Dzieki maksymalnej
pojemnosci 30 |, idealnie sprawdzi sie zaréwno w profesjonalnych restauracjach, jak i w domowych warunkach. Urzadzenie
wyrdznia sie intuicyjnym panelem dotykowym oraz czytelnym wyswietlaczem LED, co utatwia jego obstuge. Mozliwos¢
ustawienia czasu gotowania od 0 do 99 godzin daje petng kontrole nad procesem kulinarnym. Dodatkowo, funkcja
automatycznego wytaczenia po zakoficzeniu gotowania zapewnia bezpieczenstwo uzytkowania. Cechy cyrkulatora:

e Element grzejny o mocy 1500 W - szybkie podgrzewanie wody.

Stylowy design i stalowe wykonczenie sprawiaja, ze cyrkulator wpasuje sie w kazda kuchnie. W zestawie znajduje sie
instrukcja obstugi, co utatwia rozpoczecie kulinarnej przygody z metoda sous vide.
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