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Cyrkulator zanurzeniowy do gotowania
sous-vide 30 l 1500 W

Cena 787,60 zł

Dostępność Dostępny

Numer katalogowy 1020791

Kod producenta 1020791

Kod EAN 4062859001085

Opis produktu
Cyrkulator zanurzeniowy do gotowania sous-vide 30 l 1500 W to idealne rozwiązanie dla miłośników gotowania. Dzięki
możliwości precyzyjnego ustawienia temperatury w zakresie od 5 do 90°C, z dokładnością 0,5°C, potrawy zachowują swój
naturalny smak i aromat. Urządzenie ma maksymalną pojemność roboczą wynoszącą 30 l, co sprawia, że jest doskonałe
zarówno do użytku w restauracjach, jak i w domowej kuchni. Cyrkulator jest łatwy w obsłudze dzięki intuicyjnemu panelowi
dotykowemu oraz wyświetlaczowi LED. Możesz ustawić czas gotowania od 0 do 99 godzin, co daje pełną kontrolę nad
procesem. Automatyczne wyłączenie po upływie ustawionego czasu zwiększa bezpieczeństwo użytkowania. Dodatkowe cechy:

Element grzejny o mocy 1500 W zapewnia szybkie podgrzewanie wody.
Łatwe mocowanie do rondli i pojemników cateringowych.
Wykonanie ze stali ułatwia czyszczenie.

Cyrkulator zanurzeniowy jest nie tylko funkcjonalny, ale także estetyczny. Jego smukły kształt i stalowe wykończenie wpasują
się w każdą kuchnię. W zestawie znajduje się także instrukcja obsługi, co ułatwia rozpoczęcie przygody z gotowaniem sous
vide.
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