Dane aktualne na dzien: 13-09-2025 19:28

Link do produktu: https://marketeuro.pl/cyrkulator-zanurzeniowy-do-gotowania-sous-vide-30-1-1500-w-p-52674.html

<« = Cyrkulator zanurzeniowy do gotowania
sous-vide 30 | 1500 W
¢

Cena 780,76 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Numer katalogowy 1020791

% g' Kod producenta 1020791
Kod EAN 4062859001085

Opis produktu

Cyrkulator zanurzeniowy do gotowania sous-vide 30 | 1500 W to idealne rozwigzanie dla mitosnikéw gotowania. Dzieki
mozliwosci precyzyjnego ustawienia temperatury w zakresie od 5 do 90°C, z doktadnoscig 0,5°C, potrawy zachowujg swéj
naturalny smak i aromat. Urzadzenie ma maksymalna pojemnos$¢ robocza wynoszacg 30 |, co sprawia, ze jest doskonate
zaréwno do uzytku w restauracjach, jak i w domowej kuchni. Cyrkulator jest tatwy w obstudze dzieki intuicyjnemu panelowi
dotykowemu oraz wyswietlaczowi LED. Mozesz ustawi¢ czas gotowania od 0 do 99 godzin, co daje petna kontrole nad
procesem. Automatyczne wytgczenie po uptywie ustawionego czasu zwieksza bezpieczenstwo uzytkowania. Dodatkowe cechy:

e Element grzejny o mocy 1500 W zapewnia szybkie podgrzewanie wody.
¢ tatwe mocowanie do rondli i pojemnikéw cateringowych.
¢ Wykonanie ze stali utatwia czyszczenie.

Cyrkulator zanurzeniowy jest nie tylko funkcjonalny, ale takze estetyczny. Jego smukty ksztatt i stalowe wykonczenie wpasujg
sie w kazda kuchnie. W zestawie znajduje sie takze instrukcja obstugi, co utatwia rozpoczecie przygody z gotowaniem sous
vide.
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