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Cena
]f‘" Dostepnos¢
» "11' Numer katalogowy
‘ -g— Kod producenta
Kod EAN

Opis produktu

Cyrkulator do gotowania sous-vide 80 |

EER 2300w

1438,73 zt
Dostepny
1023899
1023899
4062859001061

Cyrkulator do gotowania sous-vide 80 1 2300 W to profesjonalne urzadzenie, ktére doskonale sprawdzi sie w kazdej
kuchni. Idealny zaréwno dla szeféw kuchni w restauracjach, jak i dla domowych pasjonatéw gotowania. Dzieki metodzie sous
vide uzyskasz perfekcyjnie przygotowane mieso, warzywa oraz owoce morza, zachowujac ich wartosci odzywcze. Urzadzenie
charakteryzuje sie moca 2300 W, co pozwala na szybkie osiggniecie temperatury w zakresie od 5 do 95°C. Doktadnos¢ pracy
wynosi 0,1°C, co zapewnia precyzyjne gotowanie. Wbudowany timer umozliwia ustawienie czasu od 5 minut do 99 godzin, co
daje elastycznos¢ w dostosowywaniu procesu gotowania do konkretnego przepisu. Cyrkulator jest wyposazony w czytelny
wysSwietlacz LED, ktéry utatwia obstuge. Mozna go uzywac z garnkami o pojemnosci do 80 litréw. Wodoodporna konstrukcja
umozliwia tatwe mocowanie na krawedzi naczynia, co zwieksza komfort uzytkowania. Parametry techniczne:

Nr katalogowy: 10011736

Stan artykutu: Nowy

Model: RCVG-43

Napiecie: 230 V

Moc: 2300 W

Minutnik: 5 min - 99 h

Doktadnos$¢ temperatury: 0.1 °C
Wymiary (DxSxW): 14 x 11 x 33 cm
Waga: 3.08 kg

Wymiary wysytki (DxSxW): 22 x 20 x 39 cm
Waga wysyiki: 3.5 kg

W zestawie:

Cyrkulator sous vide
Instrukcja obstugi
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